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Descrigao

AQUISICAO DE COFFE BREAK PARA SER UTILIZADO NO LANGCAMENTO DA LICENGA AMBIENTAL COMUNICADA

Poder Fundos Municipais

Orgao FUNDO MUNIC.DO MEIO AMBIENTE
Setor Solicitante  PMSJVRP-CENTRAL

Centrode Custo 34 FMMEIOAMBIENTE

Fornecedor

Observacgao
AQUISICAO DE COFFE BREAK PARA SER UTILIZADO NO LANGAMENTO DA LICENGA AMBIENTAL COMUNICADA

ltem Cad. Produto Descrigdo do Produto Unidade Qtde

"""""""""" COFFE BREAR = =~ 7 T Ty, T T T T T T T
1 003.069.241 Coffe Break para 50 (cinquenta) pessoas contendo: Café; Leite; no UN 2 0,00 0,00

minimo 2 sabores de sucos naturais; no minimo 4 tipos de salgados

camaréo, bacalhau e paimito) ; no minimo 3 tipos de bolos doces
(podendo variar entre os sabores cenoura com cobertura de chocolate,
laranja, broa de fubé e bolo de alpim com coco); Sandulches natural
pequenos com queljos variados, presunto, salame e salada; 3 tipos de
Frutas; no minimo 1 tipo de Biscolito; no minimo 2 tipos de Refrigerante;
requelj&o; p&io francds; P&es de queljo; pastinhas e Agua.

Néo Inclul ornamentagéo na festa.

Os alimentos dever#io ser preparados utilizando-se matéria prima e
Insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizag&o de alguns
alimentos semi- elaborados considerados essenclals ao processo.

O transporte das refeicbes, deveréa ser realizado em velculos apropriados
da empresa contratada, devidamente higlenizado e climatizado e em que
estejam acondiclonados em reciplentes térmicos hermeticamente
fechados.

Deveré ser empregado hipoclorito de sédio ou alimento equivalente, para
a assepsia das verduras utilizadas no processo de preparo dos
alimentos.

Os alimentos preparados dever&io obedecer em todas as fases, as
técnicas corretas de culinéria, ser saudévels e adequadamente
temperados, respeitando as caracteristicas préprias dos ingredientes,
assim como os diferentes fatores de modificagéo fisico, quimico e
blolégico, no sentido de assegurar a preservacéio dos nutrientes.

Néo poderéio ser utllizados utensi(lios de cozinha de madeira ou que
contenham qualquer parte de madeira (tais como: tdbua, colher, cabo de
faca, etc.), devendo ser substituldos por utensilios fabricados com
polietileno.

O sabor dos pratos é elemento essencial, néio devendo ser
excessivamente temperado nem Insosso. Os alimentos utilizados devem
ser, tanto quanto possivel, frescos e naturals.
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